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SUGGESTIONS

SUGGESTION-SUGGESTIE-EMPFEHLUNG

BRASSERIE BELGE D’ALTITUDE

LES BOISSONS

LILLET WATERMELON  11.50€
LILLET BLANC, TONIC PASTEQUE & CITRON VERT
AUBEL POMME -CERISE 5.90€
BIERE 33CL -5.8% SANS GLUTEN.

CAFE FRAPPE 6.10€

VANILLE, CARAMEL OU NOISETTE?

Verre: 6.70€
Bt: 29.00€

ROSE /SEASON

Cépage « Grenache, Syrah
Appellation : Luberon A0C

Agrumes et fines notes florales. Bouche vive, élégante et désaltérante

BLANC/SEASON

Cépage « Vermentino, Grenache
Appellation : Luberon A0C
Frais et aromatique, notes de fruits blancs, agrumes et fleurs.

Verre: 6.70€
Bt: 29.00€

LES PLATS

CORDON BLEU ARTISANAL 22.50¢

CORDON BLEU DE PORC BELGE «DUROC D’OLIVE» PANE 200G, SAUCE CHAMPIGNONS, FRITES ET SALADE.
NL: AMBACHTELIJKE CORDON BLEU: GEPANEERDE CORDON BLEU, CHAMPIGNONSAUS
DE: HAUSGEMACHTES CORDON BLEU: PANIERTES CORDON BLEU, CHAMPIGNONSOBE
EN: ARTISAN CORDON BLEU: BREADED CORDON BLEU, MUSHROOM SAUCE

ENTRECROQ' ITALIEN 21.50¢

ENTRECOTE «BLEUE DES PRES, BATTICE» MINUTE FINEMENT COUPEE , FROMAGE DE VAL-DIEU, PESTO,
PARMESAN ET TOMATES SECHEES, DANS UN PAIN ARTISANAL DE CHEZ DIJAN, SERVI AVEC SALADE.

NL: MINUUTENTRECOTE, VAL-DIEU KAAS, PESTO, PARMEZAAN EN ZONGEDROOGDE TOMATEN, IN AMBACHTELIJK BROOD,
DE: MINUTEN-ENTRECOTE, VAL-DIEU-KASE, PESTO, PARMESAN UND GETROCKNETE TOMATEN, IN HANDWERKLICHEM BROT
EN: MINUTE STEAK, VAL-DIEU CHEESE, PESTO, PARMESAN AND SUN-DRIED TOMATOES, IN ARTISAN BREAD

GASPACHO 9.50¢

POIVRONS, TOMATES, CONCOMBRE, OIGNON, BASILIC & AIL
NL: GAZPACHO VAN PAPRIKA, TOMAAT, KOMKOMMER, Ul, BASILICUM EN KNOFLOOK.
DE: GAZPACHO AUS PAPRIKA, TOMATEN, GURKE, ZWIEBEL, BASILIKUM UND KNOBLAUCH.
EN: GAZPACHO WITH BELL PEPPER, TOMATO, CUCUMBER, ONION, BASIL AND GARLIC.

TARTELETTE DU MOMENT 7.80¢



BOISSONS

DRINKS-GETRANKE-DRANKJES

BRASSERIE BELGE D’ALTITUDE

BIERE AU FUT

BIERE BOUTEILLE BOISSON CHAUDE

Café 2.90€
Déca 2.90€
Expresso 2.70€
Double Expresso 3.20€
Cappuccino Lait 3.90€
Cappuccino Chantilly 3.90€
Latte Macchiato 3.90€
Latte Macchiato Noisette 4.50€
Latte Macchiato Caramel 4.50€
Thé 4.50€
Cécémel Chaud 4.10€
Vin Chaud 5.00€
Irish 10.50€
Italian Coffee 10.50€

SANS ALCOOL

Vedett Pils- 25cl 4.10€ || Val Dieu Blonde 5.90€
Vedett Pils - 50cl 7.80€ [J| Val Dieu Brune 6.00€
Paix Dieu - 25cl 5.60€ || Belleveaux Blonde 6.00€
Paix Dieu - 50cl 9.60€ || Bellevaux Brune 6.10€
Cuvée Baraque Michel - 33cl 6.10€ ||| Westmalle Triple 6.00€
Scotch CTS - 25cl 5.80€ || Orval 6.00€
Chimay Bleue 6.20€
Chimay Blanche Triple 6.00€
EAU Duvel 6.20€
Smash 6.20€
Spa Reine 25cl 3.60€ |} 1indemans Kriek 5.50€
Spa Reine 50cl 6.50€ [l Lindemans Pecheresse 5.60€
Spa Reine 1L 8.00€ |}l Lindemans Gueuze 5.80€
Spa Intense 25cl 3.60€ Ml Blanche de Liege 5.60€
Spa Intense 50cl 6.50€ 1| Blanche de Liége Rosée 5.70€
Spa Intense 1L 8.00€ N curtius Triple 6.20€
Peak Blonde 6.00€
SO FT Peak Brune 6.20€
Peak Triple 6.20€
Coca Cola 3.80€ ||| Aubel Pure Ipa 6.20€
Coca Zero 3.80€ |l| Erdinger 0.5° 5.30€
Fuze Tea Citron 3.80€ B
Fuze Tea Péche 3.80€
Fuze Tea Green 3.80€ APERITIF
Apfelshorle 3.80€ Apéritif Maison 10.90€
Jus d’Orange Minute Maid 3.80€ M| LILLET, PROSECCO & MYRTILLE
Jus de Pomme Minute Maid 3.80€|[| Aperol Spritz 12.00€
Jus de Pomme Cerise MMaid  3.80€ |}| Limoncello Spritz 11.90€
Agrume Royal Bliss 3.80€ Italicus Spritz 12.40€
Bitter Lemon Thomas Henry 4.10€|j[ Hugo 11.50€
Tonic Thomas Henry 4.10€ ||| Pomm’Spritz 11.50€
Tonic Cherry Blossom TH. 4.20€ ||| Moscow Mule 11.50€
Ginger Beer Thomas Henry 4.20€ ||| Mont Ri,_Gin Mule 11.90€
Limo. Ginger Ale B.Bellevaux 4.50€ Cé-lmpal'l 6.90€
Limo. Cassis B.Bellevaux 4.50€ Pfsang ] 5.90€
Limo. Mojito B.Bellevaux 450€ ;’i‘:";’i:};’l:ﬁ“c ;'Zgg
Limo. Watermelon Th.Henry 4.20€ Pineau Blanc 6. 90€
Kombucha Ginger Lemon 5.50€ P '
orto Rouge / Blanc 6.40€
Kombucha Yuzu Peach 5.50€ Martini Rou
i . ge / Blanc 6.50€
Kombucha Passion Fruit 5.50€ Ricard
. 1car 5.90€
Fristi . 3.90€ +  Tonic, Jus d'orange, Coca, Soda ... 1 50€
Cecemel Froid 4.10€ ’

«Aperol Spritz 0°» Ramazzoti 10.80€

Lemon Spritz 0° 10.80€
Hugo 0° 10.80€
Pomm'’Spritz 0° 10.80€
Sir Chill Gin & Tonic 0° 12.40€
T.H. Indian Tonic, Menthe & Citron

Vedett 0° 5.70€
Peak 0° 5.60€
Erdinger Radler 0.3° 5.40€
Lindemans Kriek 0° 5.90€
Lindemans Pecheresse 0° 5.90€

GIN & TONIC

Mont Ri’Gin

Thomas Henry Indian Tonic
Myrtille

Gin Beefeater

Thomas Henry Cherry Tonic
Orange & Poivre Rose

Gin Monkey 47

Thomas Henry Botanical Tonic
Citron

Gin Malfy Arancia
Thomas Henry Indian Tonic
Poivre Rose & Citron vert

11.90€

12.00€

15.50€

13.00€



VINS

WINES-WEINE-WIJNEN

BRASSERIE BELGE D’ALTITUDE

VIN BLANC

VIN ROUGE

Cave de Tain IGP Collines Rhodaniennes Verre: 5.70€ Bt: 24.50€
Cépage : Marsanne
Rond et frais, agrumes, fleurs blanches, fruits blancs

Grand Marrenon Luberon Verre: 8.90€ Bt: 38.00€
Cépage : Grenache, Vermentino

Elégant et lumineux, nez de fruits blancs, agrumes et fines notes florales

Macon "les Préludes” Cave de Prissé  Verre: 9.00€ Bt: 39.00€
Cépage : Chardonnay

Généreux et croquant, pomme, poire, épices douces

Riesling Terrassen Huber Autriche
Cépage : Riesling
Fleurs blanches, agrumes, bouche vive et élégante

Bt: 38.00€

Vouvray Cuvée Gérald Demi Sec Bt: 34.00€
Cépage : Chenin

Floral et fruité, belle minéralité

Pouilly-Fumé Les Moulins a Vent Bt: 48.00€
Cépage : Sauvignon Blanc

Agrumes mirs, minéralité pierre a fusil

Cave de Tain IGP Collines Rhodaniennes Verre: 5.70€ Bt: 24.50€
Cépage : Syrah
Elégant et fin, fruits rouges et noirs, épices

Grand Marrenon Luberon
Cépages : Syrah, Grenache
Puissant et racé, fruits rouges, herbes de Provence

Verre: 8.90€ Bt: 38.00€

Les Tourelles du Barrail Médoc Bt: 30.00€
Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon
Profond et aromatique, structure fine

Hautes-Cotes de Beaune Nuiton-Beaunoy Bt: 49.00€
Cépage : Pinot Noir
Souple et délicat, petits fruits rouges, tanins soyeux

Saumur-Champigny Cuvée des Loges Bt: 40.00€
Cépage : Cabernet Franc
Elégant et harmonieus, belle structure

Tradition Chateau Eugénie Cahors Bt: 29.00€
Cépages : Malbec, Merlot
Fruité et chaleureux, fruits noirs, épices légéres

VIN ROSE

BULLES

Cave de Tain IGP Collines Rhodaniennes Verre: 5.50€ Bt: 23.50€
Cépage : Syrah

Délicat et gourmand, fruits rouges, note épicée

Ineés Fronton Vinovalie Bt: 28.00€
Cépages : Négrette, Syrah

Intense et soyeux, cassis, framboise, finale agrumes

C’est Trop ! Maitre Vignerons de Saint-Tropez Verre:6.00€ Bt: 26.00€
Cépages : Grenache, Syrah, Cinsault
Tres pale, frais et acidulé, fruits rouges et blancs

Cava Palacio Brut
Cépages : Macabeo, Parellada
Frais et fruité, notes citronnées

Coupe: 6.50€ Bt: 34.00€

Crémant d’Alsace Giersberger Brut Bt: 45.00€
Cépages : Pinot Blanc, Pinot Auxerrois
Bulles fines, fleurs blanches, fraicheur

Champagne Paul Goerg Blanc de Blancs 1er Cru  Bt: 80.00€
Cépage : Chardonnay

Généreux et élégant, fruits blancs, agrumes confits

DIGESTIF

Genepeak 6.90€ Baileys 5.90€
Limoncello Ramazotti 6.20€ Cognac Martell Vs 8.70€
Amaretto Disaronno 6.20€ Vodka Absolut 6.30€
Cointreau 6.80€ Grappa caffo 9.00€

Rhum Havana srwn  7.50€ Whisky Dalmore 12ans15.50€
Rhum Hechicera 9.90€ Whisky Deacon 9.50€
Rhum Havana westos 10.50€ Whisky Glenlivet ER. 9.30€
Calvados Pere Magloire  6.90€ Poire William 7.20€



NOURRITURES

FOODS-ESSEN-ETEN

BRASSERIE BELGE D’ALTITUDE

LAMUSE BOUCHE

LA SALADE

Planchette Apéro Olives, Fromage & Saucisson 10.80€ César, Poulet Pané & An(:h,m,s 19.50€
NL Olijven, Kaas & Worstje NL Caesar, gepaneerde kip & ansjovis
DE Oliven 'Kése & Wiirste DE Caesar, paniertes Hihnchen & Sardellen
Mix Olives 5.50€ Chévre Pané & Copeaux de Jambon Marcassin  20.50€
NL Mix Olijven ' NL Gepaaneerde Geitenkaas & Wild Zwijn Ham
DE Olivenmischung DE Paniertes Ziegenkdse & Wildschweinstiickchen
Portion de Fromage de Val Dieu 6.20€ Pécheur, Saumon, Gravlax & Rillette 24.50€
NL Portie Kaas ) NL Vissersschotel - Zalmgralax & Rillete
Dlé Kaseportion DE Fischer - Lachs-Gravlax & Rillete
Pité en Croute du Moment 13.00€ Végan, Croquettes de Légumes & Houmous 19.50€
NL paté en croiite van het moment ) NL Vegan - Groentekroketten & Hummus
DE Pastete im Teigmantel des Moments DE Vegane - Gemiisekroketten & Hummus
Portion de Frites avec Sauce 6.90€
NL Porties frieten met saus
DE Portionen Pommes frites mit Sauce L E PAI N
Soupe Poireau, Courgette & Carotte 8.00€ "
NL Soep van prei, courgette en wortel Pain Saumon 17.50€
DE Suppe aus Lauch, Zucchini und Karotte Saumon Fumé & Fromage Frais
Mini Croquettes Peak Fromage régional & Jambon 8.50€ NL Gerookte Zalm & Verse Kaas
NL Mini kroketten Peak kaas, spek & bier DE Réucherlachs & Frischkase
DE Mini-Kroketten Peak Kase, Speck & Bier Pain Italien 18.50€
Mini Croquettes au Fromage de Herve 8.50€ Véritable Jambon de Parme, Mozzarella & Tomates Séchées
NL Mini kroketten met Herve-kaas NL Echte Parmaham, Mozzarella & Zongedroogde Tomaten
DE Mini-Kroketten mit Herve-Kase DE Echter Parmaschinken, Mozzarella & Getrocknete Tomaten
Mini Croquettes de Crevettes de la Mer du Nord 7.90€ Pain Végan 14.50€
NL Mini kroketten met Noordzeegarnalen H & Lé '
DE Mini-Kroketten mit Nordseekrabben N:ul—llnous ;gume:
- . ) ummus & Groenten
Mini Croquettes de Viande Marcassin 9.50€ DE Hummus & Gemiise
NL Mini Everzwijnkroketten . .
DE Mini Wildschwein-Kroketten Pain Baraque Michel 17.50€
Mini Croquettes Vegan 8.90€ Jambon de Marcassin, Chévre & Confit de Framboise
NL Mini Vegan Kroketten NL Jong Wildzwijnham, Geitenkaas & Frambozenconfijt
DE Mini Vegane Kroketten DE Wildschwein-Schinken, Ziegenkése & Himbeerkonfitiire
Pain Gourmand au Fromage 15.50€
Fromage de Val-Dieu, Sirop d’Aubel & Noix
L E PA RTAG E NL Val-Dieu-kaas, Aubelstroop & walnoten
DE Val-Dieu-Kase, Aubel-Sirup & Walniisse
Planche Baraque Michel 29.50€ L, E N F AN C E
Charcuterie, Fromage, Jambon de Marcassin & Croquettes Max 12 ans
NL Charcuterie, Kaas, Wildzwijnham & Kroketten 1 ! 7
DE Wurstwaren, Kase, Wildschweinschinken & Kroketten gﬁl %(igpelsliggitfou et 1.40€
Planche Mixte 25.50€ DE Hahnchen Nuggets
Fromages & Charcuteries Boulette a la Liégeoise 13.90€
NL Gemengde Kaas- en Vleesplank NL Gehaktbal met Luikse Saus
DE Gemischte K2 d Warstolatt DE Fleischbéllchen mit Liitticher Sofse
emischte Kase- und Wurstplatte
CEP Croquette de Fromage de Herve 10.50€
Planche Mer & Riviere 32.90€ NI De Macaroni-Hamkroket
Saumon Gravlax & Rillettes, Saumon, Calamars & Croquettes DE Die Makkaroni-Schinken-Krokette
NL Gravlax Zalm & Rillettes, Zalm, Calamars & Kroketten Lasagne Bolognaise 9.50€

DE Gravlax-Lachs & Rillettes, Lachs, Calamars & Kroketten

NL Lasagne Bolognaise
DE Bolognese-Lasagne



NOURRITURES

FOODS-ESSEN-VOEDSEL

BRASSERIE BELGE D’ALTITUDE

LA CUISINE A TABLE

LA TRADITION

Fondue Bourguignonne a la Viande Régionale
- Boeeufde I’Eifel 34€/ Personne
- Beeufde I'Eifel & Poulet Fermier 32€/ Personne

Servie avec Frites, Salade & Sauces Froides

NL Bourgondische fondue van Vlees

DE Bourgundisches Flichfleischfondue Supplement single +7€

LES CROQUETTES avectrites

Croquettes Peak Fromage du Plateau & Jambon de Monteau 19.50€

Boulettes a la Liégeoises, Frites 22.90€
NL Luikse Balletjes

DE Hackfleischkugeln nash Liitticher Art

Vol au Vent de Poulet, Frites

NL Kip Koninginehapge

DE Schweinshaxe mit Sauce nach Wahl

Lapin aux Pruneaux, Pomme Amandine

NL Konijn met Pruimen
DE Kaninchen mit Pflaumen

Escalope de Veau panée, Sauce aux Choix, Frites 28.50€
NL Gepaneerde Kalfsschnitzel
DE Paniertes Kalbsschitzel

23.90€

28.90€

NL Peak-kroketten Ham, Kaas en Peak S : Ty :
’ are Ribs Marinés, Frites 30.50€
DE Peak-Kroketten Schinken, Kase und Peak NE Gemarineerde Spare I,Qibs
Croquettes au Fromage de Herve 19.50€ |§| DE Marinierte Spare Ribs
E]]'E‘ HerKEkaaSkr,Okette“ } Jambonneau, Sauce au Choix, Frites 29.50€
Kroketten mit Herve-Kase NL Varkensschenkel met saus naar keuze
Croquettes de Crevettes Grises de la Mer du Nord 23.50€ || DE Schinkenhaxen mit Senf
NL Kroketten met Noordzee-Gernelen Carbonnade de Beeuf, Frites 23.50€
DE Kroketten mit Nordseekrabben NL Rund Stoofvlees ' ’
Croquettes de Bouillabaise 21.50€ |}| DE Rinderkarbonaden
NL Bouillabaissekroketten L :
asagne Bolognaise 19.50€
DE Bouillabaisse-Kroketten NL La%agne Bolognaise
DE Bolognese-Lasagne
LE BURGER Lasagne Saumon 21.50€
NL De Lasagne met Zalm
DE Die Lasagne mit Lachs
LE BOEUF Eifel, Origine : St-Vith 24.50€
2 Steak de 120g, Sauce Burger Fumée, Fromage de Val Dieu,
Salade, Tomate, Ognion, Servie dans un pain artisanal L E D E S S E RT
NL 2 steaks van 120 g, Val-Dieu kaas, rokerige saus, sla, tomaat & ui.
DE 2 Steaks a 120 g, Val-Dieu-Kéase, Rauchsauce, Salat, Tomate & Zwiebel.
LE POULET Fermier Nourri au Mais, Origine : Bertix 25.50€ La Gaufre en Cceur de la Baraque Michel 7.50€
Poulet Pané 200g, Sauce Tartare Maison, Fromage de Val Dieu, + Glace +1.00€
Salade, Tomate, Ognion fris, Servie dans un pain artisanal +Chantilly +1.00€
NL Gepaneerde Kip, tartaarsaus, Val-Dieu kaas, sla, tomaat & gebakken ui. + Chocolat Noir +1.50€
DE Paniertes Héhnchen, Remoulade, Val-Dieu-Kése, Salat, Tomate & Rostzwiebeln. + Fruit du Moment +3.50€
Le Café Gourmand 13.50€
) Café, mini mousse au Chocolat Blanc, crumble,
LAS S I E T E F RO I D E Panna cotta & Macaron By Darci.
Latte, Cappucino, The, Chocolat Chaud + 1.00€
Tartare de Boeuf Coupé au Couteau Frites 23.90€ || La Tarte aux Pommes 7.00€
NL Rundertartaar (Rauw) +Glace +1.00€
DE Rindertatar (Roh) + Chantilly +1.00€
Tartare de Saumon Frais & Mangue Frites 23.50€ || Pot de Glace Gilfi 4.90€
NL Verse zalmtartaar & mango e Vanille ¢ Chocolat
DE Frischer Lachstartar & Mango e Citron e Spéculoos
Carpaccio de Boeuf Premium « Chianina » Frites  32.00€ ()| pDame Blanche 10.00€
NL Premium Rundercarpaccio « Chianina » (Rauw) .
DE Premium Rindercarpaccio « Chianina » (Roh) Dame Noire 10.00€
Carpaccio Tomate Mozzarella di Bufala 23.50€ ||| Brésilienne 10.00€
NL Tomaat-Mozzarella Carpaccio Café Glacé 11.50€
DE Tomaten-Mozzarella-Carpaccio Poire Belle Helene 11.50€




